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GULIM MANDU
Ravioli coréen enrobé de

fécule de pomme de terre.

Au choix : beeuf-porc, crevettes
ou shitakés-tofu

YANGNYEOM CHICKEN »

Frit minute, enrobé d'une sauce
pimentée-sucrée.

FRIED CHICKEN

Frit minute, mayo a l'ail.

AT o2yl x
K-EGG MAYO @

Oeufs marinés dans
la sauce soja, mayo ¢
cheddar et goch
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SALADE FRAICHE

Légumes frais de saison,
et sauce maison.

HEH @
GALETTE
BUCHUJEO

Pancake ciboulette
avec calamars.

La liste des allergénes est disponible ici.




BIBIMBAP

Riz croustillant, légumes marinés,
jaune d'ceuf.

Au choix : végétarien ou boeuf.
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JAPCHAE

Wok de vermicelles de farine de
patate douce sautées aux légumes.
Au choix : végétarien

ou beeuf bulgogi.
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PORC TONKATSU

Porc pané a la chapelure panko,
coleslaw, riz et k-sauce barbecue.

La liste des allergénes est disponible ici.

BOUILLON MANDU GUK

Ravioli coréen dans un bouillon de légumes.
Au choix : boeuf-porc, crevettes
ou shitakés-tofu

CHEESE DAKGALBI 4

Poulet sauté a la sauce piquante,
patate douce, recouvert de mozzarella
fondue, servi avec du riz.




SUPPLEMENTS
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BANCHANS

Plateau de différents petit Iégumes marinés
ou fermentés et de sauces addictives.

HEF rRIZ VIOLET

Mélange de riz blanc et riz noir.

Le kimchi est le symbole de la cuisine coréenne : un mélange
de chou et d'épices dont la fermentation lente développe
une saveur unigue, entre piquant, acidité et umami.
Préparé a la main tous les 5 jours, notre kimchi évolue
naturellement au fil de sa fermentation.




& LE SSAM

Notre spécialité : viande grillée au choix sur plaque chaude,
accompagnée de riz et de banchans, a rouler dans une feuille de
salade, a croquer en une bouchée'!

En Coréen, «<Ssamb» signifie <emballage».

DES BANCHANS

Ce sont des petits accompagnements:
légumes de saison et sauces.

COMPOSITION
DE SALADES

VIANDE GRILLEE
AU CHOIX

VIOLET

La liste des allergenes est disponible ici.
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POULET GRILLE

Marinade sauce soja,
sésame, gingembre.
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ECHINE DE PORC

Marinade gingembre, poire et ail.
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POULET PIQUANT J

Marinade au gochugaru.

CHAMPIGNONS
Poélée de champignons
facon bulgogi.

BCEUF BULGOGI
Le grand classique!
_ Fines tranches de boeuf
¢ marinées dans une sauce
secréte sucrée-salée.
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SUNDAE CARAMEL MISO

Glace fior di latte, caramel miso et sarrasin
grillé. Parfait quand on a plus faim!
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GAUFRE BUKUMI
Gaufre de pate a mochi,

crousti a I'extérieur, moelleux a l'interieur.

Au choix : beurre de cacahuéte
ou pate a tartiner bio Nocciolata.

oAy LA OHEIY

CREME NOIRE BRULEE

Créme brulée au sésame noir tres
croustillante. Vous reviendrez pour elle.
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MOUSSE RED CHOCO _J

Mousse au chocolat noir, piment gochugaru
et sarrasin grillé. Légere chaleur en fin de bouche.

La liste des allergenes est disponible ici.



MENU MIDI

LUNDI AU VENDREDI, HORS WEEK-END & JOURS FERIES

PLAT

ENTREE & PLAT / PLAT & DESSERT

ENTREE, PLAT & DESSERT OU CAFE

ENTREES

¥2°lE FRIED CHICKEN OU FRIED CHOU-FLEUR

X|21 Frit minute, hyper croustillant, mayo a l'ail.

2895 GULIM MANDU

Ravioli coréen enrobé de fécule de pomme de terre.
Au choix : boeuf-porc, crevettes ou shitakés-tofu.

°:¢ SALADE FRAICHE

Légumes frais de saison et sauce maison.

PLATS

Hgw BIBIMBAP
Riz croustillant, légumes marinés, jaune d'ceuf.
Au choix : végétarien ou boeuf.

1= 1 DOPBAP

Bol composé de riz, de banchans et d'un produit au choix :
Au choix : boeuf bulgogi, poulet grillé, porc grillé, fried chicken, yangnyeom
chicken, fried chou-fleur ou yangnyeom chou-fleur.

z  JAPCHAE

Wok de vermicelles de farine de patate douce sautées aux légumes.
Au choix : végétarien ou beeuf bulgogi.

DESSERTS

& GLACE SUNDAE

Fior di latte, caramel miso, sarrasin grillé.

28X MOUSSE RED CHOCO _J
g2 Mousse au chocolat noir, piment gochugaru.
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& FAIT MAISON

Tous nos plats sont faits maison, élaborés sur place a partir de produits bruts.
Méme notre sauce soja. Méme notre kimchi. Eh ouais'!

¥ & J LES ICONES
@ - végétarien.
(On ne le met pas sur le kimchi : il y a de la sauce poisson dedans.)

J = pimenté.
Ca ne t'arrache pas mais tu le sens passer.
L’EAU

Notre eau micro-filtrée Acquachiara est gratuite.
Zéro kilometre, zéro plastique, zéro déchet.

¢ LES PRIX

Nos prix sont nets en euros, service compris.
(Mais nos serveurs adorent les pourboires.)

LES VIANDES

Toutgggnos viandes sont francaises.
Notre poulet et notre boeuf bulgogi sont halal.

= INFO LEGALE (déso)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

&* COTE PAIEMENT

Les chéques, tickets restaurant en format papier
et les billets de 200€ ne sont pas acceptés.

SI TU AS AIME

Une note 5 étoiles sur Google nous aide énormément.

= SI TU AS MOINS AIME

Dis-le nous en face. On préfere s'améliorer que faire semblant.

La liste des allergénes
est disponible ici.




